
Anwendungsgebiete: Großküchen, Bäckereien, Imbissstände, Hotel, Restaurants u.ä.
Arbeitsflächen und Maschinen von Schmutz befreien und natürlich sauber halten.

Die Verwendung vom Radikalis Indoor Reiniger werden verschmutzte Herde und 
Dampfabzugshauben und deren Filter im nu wieder absolut  porentief rein. Am besten, 

 
einfach z.B. mit einem BIRCHMEIER Foam-Matic einschäumen und einwirken lassen.
Falls mehrere Schichten abzutragen sind, ev. öfters anwenden.
Regelmäßiger Gebrauch vom Radikalis Indoor Reiniger verhindert 

Hilft Großküchen in absolut sauberem und fettfreiem Zustand zu halten. 

 

Das Radikalis Dosierungssystem, bietet Ihnen NUR Vorteile und GARANTIERT saubere Rohre

Radikalis Indoor Reiniger

• reduziert die Anzahl der Leerungen des Fettabscheiders von 12 auf 6-8 Mal pro Jahr
• reduziert massiv die manuelle Fettentfernungen sowie negative Gerüche des Fettabscheiders
• garantiert NIE WIEDER verstopfte Abflussrohre für einen fehlerfreien und angenehmen Betriebsablauf 
• minimalisiert die Gefahr der downtime, erhöht die Hydraulikleistung und entfernt Fettablagerungen nachhaltig
• minimalisiert die Notfalleinsätze wegen verstopften Pumpen und Fehlermeldungen durch verunreinigte Schwimmer

• ohne Mietvertrag, frei kündbar
• per dato 100% positives Feedback
• von uns programmierbare Systemlaufzeiten, läuft autark und vollautomatisch
• die Abmasse 310mm x 630mm x 250mm und benötigt eine 220 Volt Steckdose
• einfache Installation für Ihren Haustechniker (4 Schrauben, 1 Schlauch)
• in 3 Monaten einmalige obligatorische Nachkontrolle für den sicheren Betrieb 
• alle Preise sind netto, Reiniger und Gerät frei Haus

• natürlich sauber und Umweltschutz vom Feinsten

Fettablagerungen und verhindert rutschige Böden. (wieder rutschfest)

Entfernt alle Fette und Öle auf tierischer und pflanzlicher Basis auf  allen Oberflächen. 

Dieses Konzentrat darf OHNE Gefahrenpiktogram in den Verkehr gebacht werden!
* allfällige Anpassungen und Änderungen vorbehalten * © radikalis v51_04.2018

INDU DOS SYSTEM V1 INDU DOS SYSTEM V2 INDU DOS SYSTEM V3 INDU DOS SYSTEM V4

• ab 1200 Menüs/Tag sind pro 300 zusätzlichen Menüs 800.- zu bezahlen, 
Einmalige obligatorische Nachkontrolle innerhalb 3 Monaten bei allen Sy stemen pauschal: 400.-.

<300 Menüs/Tag <600 Menüs/Tag <900 Menüs/Tag <1200 Menüs/Tag

p.a. CHF 800,- p.a. CHF 1600,- p.a. CHF 2400,- p.a. ab CHF 3200,-

approx. Kosten / Menü = 0,007 CHF approx. Kosten / Menü = 0,007 CHF approx. Kosten / Menü = 0,007 CHF approx. Kosten / Menü = 0,007 CHF bei 1200 Menüs

Aufgrund der Kombination von Warmwasser und unserem System Reiniger sinkt die
Oberflächenspannung zwischen Fett und der Rohrwand und aktiviert gleichzeitig 
                                                                                 die natürlichen Keime im Wasser

Diese aktivierten Keime zersetzen Fett in Glycerin und Alkylreste und
dabei kommt es zur Hydrolyse zu H20 und CO2


